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LASA FILEJA CITRONZALES MARINADE ar zalo zirniSu biezeni, ceptiem
cukurzirniem un mango éatniju

SALMON FILLET IN-LEMONGRASS MARINADE with green pea puree, baked sugar snap peas and mango
chutney
LASISOS FILE CITRINZOLES MARINATE su Zaliujy Zirneliy piure, keptomis cukriniy Zirniy ankstimis ir
mango catniu

18,50 €
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DESERTS/ DESSERT / DESERTAS
BALTAS SOKOLADES MUSS ar skabenu granita, zemenu geélu un lazdu
riekstu drumstalam J

WHITE CHOCOLATE MOUSSE with sorrel granita, strawberry gel and hazelnut crumbs
BALT0JO SOKOLADO PUTESIAI su ragStyniy granita, braskiy Zele ir lazdyno rlesutu trupiniais

1,90 €
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	Pavasara baudĒŠANA
	8.-17. maijs
	ZUPA/ SOUP/ SRIUBA GRILĒTAS PAPRIKAS GASPAČO ar viegli marinētu fenheli, dārzeņu salsu un tīģergarnelēm GRILLED PEPPERS GAZPACHO with lightly marinated fennel, vegetable salsa and tiger prawns Ant grotelių keptų PAPRIKŲ GASPAČO su lengvai marinuotu pankoliu, daržovių salsa ir tigrinėmis krevetėmis 12,30 €
	PAMATĒDIENS/ MAIN COURSE/ PAGRINDINIS PATIEKALAS PASTA PAPARDELLE  ar grilētu paipalas krūtiņu, sparģeļiem, karalisko austersēni, rikotu un parmezāna sieru  PASTA PAPARDELLE with grilled quail breast, asparagus, eryngii mushrooms, ricotta and parmesan cheese PAPARDELLE MAKARONAI su ant grotelių kepta putpelės krūtinėle, šparagais, eryngii grybais, rikota ir parmezano sūriu 18,30 €
	LAŠA FILEJA CITRONZĀLES MARINĀDĒ ar zaļo zirnīšu biezeni, ceptiem cukurzirņiem un mango čatniju SALMON FILLET IN LEMONGRASS MARINADE with green pea puree, baked sugar snap peas and mango chutney LAŠIŠOS FILĖ CITRINŽOLĖS MARINATE su žaliųjų žirnelių piure, keptomis cukrinių žirnių ankštimis ir mango čatniu 18,50 €
	DESERTS/ DESSERT / DESERTAS BALTĀS ŠOKOLĀDES MUSS ar skābeņu granita, zemeņu gēlu un lazdu riekstu drumstalām WHITE CHOCOLATE MOUSSE with sorrel granita, strawberry gel and hazelnut crumbs  BALTOJO ŠOKOLADO PUTĖSIAI su rūgštynių granita, braškių žele ir lazdyno riešutų trupiniais  7,90 €
	DIVI ĒDIENI / two courses / du patiekalai – 28 € TRĪS ĒDIENI / three courses / trys patiekalai – 38 €



