
SEZONAS ĒDIENKARTE
Šefpavāra Sanda Arājuma

ZUPA/ SOUP
ĶIRBJU - KOSKOSPIENA KRĒMZUPA
ar tīģergarneļu salsu, Indijas riekstiem ar laimu un
zaļo kariju
PUMPKIN - COCONUT MILK CREAM SOUP with tiger prawn
salsa, cashews with lime and green curry
9,90 € (4/8/9)

UZKODA/ STARTER 
PUTOTS KAZAS SIERS ar pekanriekstiem, žāvētām dzērvenēm,

maurlokiem un ķiploku sviestā ceptu gaišo bageti
WHIPED GOAT CHEESE with pecans, dried cranberries, chives and with light

baguette baked in garlic butter
10,70 €

PAMATĒDIENS/ MAIN COURSE 
SOUS VIDĒ (57  C) GATAVOTA CŪKAS FILEJA
ar garšaugu pildījumu, sviestā ceptiem brokolini, aunu zirņu
biezeni un sinepju - buljona mērci
PORK TENDERLOIN COOKED IN SOUS VIDE (57   C) with herb stuffing, butter-fried
broccolini, chickpeas puree and mustard broth sauce
16,20 €

DESERTS/ DESSERT
PAVLOVA ar magonēm, mango - marakujas gēlu un

vaniļas mascarpones krēmu
PAVLOVA with poppy seeds, mango - passion fruit gel and vanilla

mascarpone cream
7,90 €
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