
UZKODA
BURATTA

ar tomātiem, ceptiem ķirštomātiem un muscovado cukurā karamelizētiem
persikiem

Burrata with tomatoes, roasted cherry tomatoes and peaches caramelized in muscovado sugar
11,90 €

PAMATĒDIENS
PĪLES KONFITS

burkānu - smiltsērkšķu orizotto, granātābolu un dzērveņu- sarkanvīna
mērce

Duck confit served with carrot-sea buckthorn orizotto, pomegranate and cranberry- red wine
sauce

15,80 €

SOUS-VIDE GATAVOTS JĒRA GAĻAS RUMPSTEIKS
miso glazūra, selerijas- spinātu biezenis un sviestā cepti sakņu dārzeņi.

Sous-vide cooked, miso glazed lamb rump steak with celery -spinach puree and butter-roasted
root vegetables

17,30 €

DESERTS
VANIĻAS PANNA COTTA

ar cidoniju-safrāna gēlu un rudzu maizes drumstalām
Vanilla panna cotta with quince-saffron gel and rye bread crumbs

7,20€

SEZONAS TRĪS KĀRTU ĒDIENKARTE
Šefpavāra Sanda Arājuma
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