
PAMATĒDIENS/ MAIN COURSE 
PILDĪTA VISTAS FILEJA ar brī sieru un dzērvenēm,

karamelizētiem sīpoliem, ceptiem mini kartupeļiem,
safrāna - saldkrējuma mērci un dzērveņu emulsiju

STUFFED CHICKEN FILLET with brie cheese and cranberries,
caramelized onions, fried mini potatoes, saffron - cream sauce and

cranberry emulsion
17,50 €(6/7)

SEZONAS ĒDIENKARTE
Šefpavāra Sanda Arājuma

ZUPA/ SOUP
SELERIJAS - ĀBOLU KRĒMZUPA ar kūpinātu foreli
un diļļu eļļu
CELERY-APPLE CREAM SOUP with smoked trout and dill oil
12,30 € (4/7/9)

DESERTS/ DESSERT
BURKĀNU KŪKA ar svaigsiera krēmu, kvinojas šokolādes

vafeli, drupinātām pistācijām un svaigām ogām
CARROT CAKE with cream cheese cream, quinoa chocolate wafer,

crushed pistachios and fresh berries 
8,20 €(1/3/7/8)

PAMATĒDIENS/ MAIN COURSE 
GRILĒTS RIBEYE STEIKS ar kukurūzas-parmezāna
ribām, sviestā ceptām portabello sēnēm, kalē
čipsiem un bernēzes mērci
GRILLED RIBEYE STEAK with corn-parmesan ribs, butter-fried
portabello mushrooms, kale chips and béarnaise sauce
28,90 € (1/2/7/8)
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